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◆取材・店舗プロデュースなどの各種お問い合わせは下記までご連絡ください。 
［担当］広報・IR部 安本 ［TEL］03-6277-5031 ［MAIL］pr@sld-inc.com ［場所］東京都渋谷区神南 1-20-2 第一清水ビル（受付:2F） 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

「パヌッキー（英語名：panookie）」とは、
パンケーキとクッキーをかけ合わせたハイブ
リッドスイーツのことで、主にスキレットで
生地を焼き、その上にアイスなどのトッピン
グをしてデコレーションします。カナダ発の
ピザ店「ボストンピザ」が火付け役と言われ
ており、欧米を中心にInstagramなどのSNS
で拡がりをみせています。 
 
hole hole cafe&dinerではパヌッキーの生
地にレモンの皮を混ぜ込み、さっぱりとした
味わいに仕上げております。 
 
① パヌッキー デビルズチョコレート 
② パヌッキー NYレモンチーズ 
③ パヌッキー ストロベリースモア 

各950円（税込） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
【実施店舗】            【お問い合わせ先】 

hole hole cafe&diner 渋谷店   → 03-6416-0230 ／ http://www.sld-inc.com/holehole_dougenzaka.html 

hole hole cafe&diner 新宿東口店 → 03-6273-2829 ／ http://www.sld-inc.com/holehole_shinjyuku.html 

hole hole cafe&diner 銀座店   → 03-3566-3011 ／ http://www.sld-inc.com/holehole.html 

hole hole cafe&diner 池袋店   → 03-5396-3181 ／ http://www.sld-inc.com/holehole_ikebukuro.html 

「パヌッキー」とは 

① ② 

③ 

①デビルズチョコレート ③ストロベリースモア ②NYレモンチーズ 

パンケーキ×クッキーの新ハイブリッドスイーツ 

『パヌッキー（panookie）』 
ハワイアンカフェのhole hole cafe&dinerにて 

３月８日から期間限定で登場 

チョコレートアイスの上に、ほんのり

甘くてほろ苦い自家製ソースとクラ

ッシュチョコレート、オレオをトッピ

ング！ 

バニラアイスの上にレアチーズケー

キをのせてハードチーズを削り、レモ

ンソースで爽やかな酸味をプラス！ 

イチゴアイスにイチゴソースをかけ

たイチゴ尽くしの一品！焦がしマシ

ュマロも病みつきになります。 
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